Movzu 13. Qonaqlarin masa arxasinda yerlosdirilmasi.

Plan

Masa arxasinda aylogsmo qaydasi. Qoabul zallarina talabat.
Stollarin  diiziilma  qaydalari.  Masalarin  bazonmoasi  va
servizlosdirilmasi. Isgiizar gabullar zamani masa arxasinda etiket
va iinsiyyat qaydalari. Qidalanma qaydalari.

Az sayda gobul zamani (10-12 nofor) dovot olunanlar 6zlori masa
arxasinda aylasirlor. ©gar 1sgiizar gobullara ¢oxlu sayda dovat olunan
olarsa, qonagqlar ii¢lin yerlor avvalcodon miioyyonlosdirilmalidir. Cox
vaxt muasir togkilatlarda miiossisolorin 6zlorinin binalarinda gobullar
liciin xiisusi zallar nozors alinir. Oks halda restoranlarin banket zallar
icaroyo gotlriiliir. Zalin boyiik vo ya ki¢ik olmasina dair elo do ciddi
toloblor yoxdur, ancaq optimal variant 1 naforo 10 m? az olmamagqla
(masa arxasinda yer daxil olmaqla) nozords tutulur.

Qonaqglarin say1 az olarsa (10-12 nofor), hor oturacaq yerin
qarsisinda olan on hiindiir bakalin {izorino qonagin adi, soyadi vo
titulu yazilan kart qoyulur.

Qonaglarin say1 ¢ox az olarsa, yerlosmo plani zala daxil olan yerds
asilir, yaxud xiisusi varogolordo qonaga verilir.

Qonagar aylosdirmok ti¢iin masalar1 miixtolif variantlarla diizmok
olar:
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X-X-X ilo an shomiyyatli qonaglar qeyd olunub. Uzii giris qapisina
dogru olan yerlor on shomiyyatli gonaqlar {i¢iin nozors alinir. 9gor bu
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miimkiin deyilso, onda iizli poncoroys, yaxud genis sahoyo dogru
olmalidir.

Giris gapisma yaxin adston oturacaq yerlori diiziilmiir. 9gor tolob
olunarsa, onda orada qonaq gobul edon firmanin cavan iscilorini
oylasdirmok olar.

Bir qonaq lgiin aymrilan masanin sothinin  moaslohat goriilon
minimal sahasi - 60 (70) x40-a toskil edir.

Masalarin bazonmasi vo servizlasdirilmoasi

Miiasir isglizar gobullar zamami masalarin iizori siifro ilo Ortiiliir.
Stfro adoton ag rongdo olmalidir. Tontonoli gobullarda ancaq ag
rongdo olmalidir. Bozi firmalar siifro vo salfetlor sifaris edorkon
tizorlarinds firmanin loqotipi, yaxud ticarst nisani gostarilir.

Siifro stolun konarindan 20-30 sm asagi dismsli, gablar siifroyo
uygun sec¢ilmolidir. Serviz vo qablarin da tiizorindo miiossisonin
loqgotipi, yaxud ticarat nisani ola bilar.

Stollar giillorlo vo samlarla bozonilo bilor, ancaq giildanlar vo
samdanlar servizo uygun seg¢ilmolidir. Giillor vo samlar masanin
Ustiindo elo yerlogsmalidir ki, onlar qonaglarin iinsiyystine manes
olmasin. ©gor zalin Olgiilori imkan verorso, onda giildanlar1 yerds
yerlosdirmak olar.

Isguzar gabullar zamani masa arxasinda etiket v iinsiyyat
qaydalar




Yemoyi sakit, tolosmadon yemok lazimdir. Sorbanin axirinc1 gasigini
yeyan zaman bosgab1 6ziino sar1 deyil, oks torofo oyin. Ogor xoroyin
ustiino sous oalavo edilibsa, onda dizin ustiino dosmal salinmalidir.
Heg vaxt ¢oroyin tikosini sousa batirmayin, ¢orok ¢congolds olsa bels.
Stimiiklii oti yeyon zaman siimiiyli ¢ox siimiirmoyin, barmagla
stimiikdo ot axtarmayin.

Salat1 bicagla deyil, ¢ongollo gotiirmok moslohatdir. Masa arxasinda
bicagi no yediyimiz ¢Orok parcasimnin, no do istifado etdiyiniz
bosqabin konarina qoymayimn. Dogranmis pendiri, hotta on nazik
dilimlor1 belo bicagin ucunda agziniza almayin, kigik c¢oOrak
pargalarmin Uistiino qoyub yemok olar.

Banan vo ya timumiyyatlo gabigi soyulan meyvoalor xiisusi meyvo
dosti ilo yeyilir. He¢ vaxt basinizi ayib stokandan bir nofaso i¢cmayin.
Stokani1 (bakali, rumkani) tutan zaman ¢eg¢olo barmagimizi konarda
saxlamayin, bu ciir yalniz gohva fincanini tutmaq olar.

Masa arxasinda c¢ox danisib corongilik etmoyin, kobudlugla,
deyinganliyinizls, qas-gabaginizla maclisi pozmayin.

Badoloars ickini birdon-bira ¢ox doldurmayin. Qonagi yemoys macbur
etmoyin. Masa arxasinda burnunuzu borkdon silmoyin, miimkiin
dairosindo Oskiiroyinizi do saxlamagi bacarin. Masa arxasinda dirsok
qoymaq moaqbul hesab olunur.

Glilmok insana moxsus gozol xiisusiyyatdir. Bununla bels, giilmok
torzi, giimayi bacarmaq kimin na daracads torbiysli oldugunu toyin
edir. Agziniz1 genis acaraq hoddindon artiq borkdon vo ¢ox giilmok
olmaz. Sobobsiz giilmok yaxs1 deyil. Umumiyyatlo, qaydasinca son



vo nozakotli olmagi1 bacarin. Bir miidrik kolami da yadda saxlamaq
lazimdir: “Daimi giilon adam agilsiz, heg¢ giilmoyon 1so riyakardir”.

MUXTOLIF XOROKLORO toklif olunan ICKILaR.

APERITIV (fr. Aperitif) qonaqlig1 agir, sdhbato ,istahaya sobab olur.
Qonaqglar1 salamlayaraq, tontonali gobulun baslangicindan ovval
sahiblor APERITIV toklif edirloar.

Aperitiv kimi sinido godohlor toklif edilir:
sampan sarabi Uiclin,

quru vo ya ag sorab ucun,

ag vermut ugun,

quru vo ya yarim §irin Serri ugun,
quru va ya sirin kokteyl ugun.
Aperitiva toklif edilir:

qizardilmis badam vo ya findiglar,
meyvolar,

duzlu pecenyelar,

miixtolif duzlu kremlorlo kanape,

qat-qat xomirdon miixtolif torovoz salatlar1 kigik sobotlordo.

golyanaltilara , otdon vo baliq xoroklorino, pendir, xor¢ongloro AG
SoRABLAR vermok olar.

Baligin yagli novlorina quru Serri daha moagsads uygundur.

Krablarla- quru ag sorab.



QOLYANALTILARA onlarin noviindon asili olaraq sorablar toklif
edir:

baliq vo otli salatlara — quru ag vo ya ¢ohrayi sorab,
oto —qirmiz1 sorab.

BISMIS dana atino vo ya TOYUQ OTlIns- ag vo ya ¢ohray1 , basqa ot
,pendir vo ondan hazirlanmis yemokloro - qirmizi sorab, (pendirin
koskin novloriylo — qirmizi portveyn).

YARIMSIRIN QIRMIZI SORABI qoyun, dana, qus otloriNDON
HAZIRLANAN miixtalif yemoKLORO

TUNT QIRMIZI SORABLARI- bifstekss.

SORBALARLA alkoqollu igkilor, bir qayda olaraq, vermirlor
(masada yalniz mineral su ola bilar), ancaq, bazi oOlkslards quru Serri

toklif etmoy1 miinasib hesab edilir, gobalok sorbasimna - quru madera,
vo baliq bulyonuna - quru ag sorab (Isve¢do) TOKLIF EDILIR.

ISTI QOLYANALTILARA oasas yemaya verilon igkilar verilir.
ARAQ,VISKI- duzlu, adviyyali, yagli xoraklora uygun hesab olunur.

DESERT SORABI -yarinmsirin, sirin, likor vo sampan sorabi -
corazo, meyvoalora toklif edilir.

Gilomeyvalars, ¢orazlore- sirin ag sorab, portveyn, gilomeyvo vo ya
meyvo likorii vo ya spirt qatilmis meyvo-gilomeyvo sorabi daha
uygundur.

Qaymagqli ¢arazlars sirin madera va ya portveyn uygundur.

Bu gaydalara riayst etmok lazimdir:

sorab x0rays uygun olmalidir;



quru sorab sirindon avval verilir;
zoif sorab1 — tlintdon avval ;
ucuz — bahalidan avval ;

godohlor agzinacan deyil, yalnmiz yarimgiq vo ya 2 sm konara godor
doldurmagq olar;

zoif sorab li¢lin boyilik godohlor verilir;

sorablar he¢ vaxt portagallara vo basqa sitrus, homg¢inin duzlu va ya
hisdo qurudulmus oto vo ya baliga, torovoz yemoklorine , yumurta vo
sokolada toklif edilmir.

sorab masaya vermozdon ovval lazimli temperaturda olmalidir.

(ag sorabin temperaturu 8 — 12°; onu on az1 iki saat soyuducuda
soyutmaq lazimdir;

sampan sorab1 — 6 — 8°, onlar on az1 iki saat soyuducuda soyutmaq
lazimdir;

qurmizi sorab — 16 — 18°, yoni, otaq t-ru, o probkasiz otaq
temperaturunda on az1 1ki saat durmalidir, cilinki. icki "nofos
almalidir". Bu onun dadim1 yaxsilasdirir. Qirmizi sorabin qizdirilmasi
todricon olmalidir , bels ki, onun dad1 vo atiri zoror ¢gokmaosin).

KONYAK vo LIKOR gohve masasimin doyismaz lovazimatidir.
Konyak qohvoya vo ya ¢aya verilir.
Onu soyuducuya qoymaq olmaz.

Konyaki yavas-yavas, kicik qurtumlarla igirlor, oldo godohi
saxlayaraq.

SORAB no godor tiinddur, o godor QODOH kigik olmalidir.



PIVO duzlu baliga,pendirs, homgeinin, miixtolif ot yemoklorino verilir
. Masanin arxasinda pivoni vo sorabi birlikds vermok lazim deyil.

PIVO vo MINERAL SUYU soyuq qolyanaltilara ,"isve¢ siifrosi"
vaxti, toklif etmok olar.



